
株式会社ペントフォーク 食品安全・品質方針 

 

1 グルテンフリー商品の需要拡大に応えるため、ペントフォーク ラボをグルテンフリー専用 

工場とし、米粉商品の開発・販売の各工程で GFCO の規定を遵守します。 

2 食品関連法令及びお取引先様からの食品安全に関する要求事項を遵守します。 

3 食品安全マネジメントシステムのもと、食品安全目標を設定し、継続的な改善を行います。 

4 食品安全と品質の教育を実施し、個々の従業員が自分の役割を認識し、工場一丸となりチーム 

  力で食品安全と品質向上に努めます。 

5  日々、社内外のコミュニケーションを何より大切にし、社内の明るい空気や食品安全と品質に関す

る情報が、お客様はもちろん、関わりのあるフードチェーンの皆様にも伝わるように努めます。 

                                  2024 年 9 月 18 日 

                             代表取締役 伊藤 武範 

 



 

株式会社ペントフォーク食品ロス及び廃棄物削減方針 

 

1 市場の需要予測に基づいた生産計画をたて、過剰在庫をもたないようにします。 

 

2 必要時に必要な数の材料を購入し、賞味期限切れによる材料の廃棄が無いようにします。 

 

3 外観不良などの訳あり品も商品のひとつとして、適切な販売経路で適切な価格でお客様へお届けします。 

 

4 製法や包装資材の改善に努め、食品が美味しく安全に食べられる期間を延ばし、賞味期限切れによる廃棄が 

無いようにします。 

                                   2024 年 9 月 18 日 

                                    代表取締役 伊藤 武範 

 


